Latin American Tapas

Where Cultures Meet




TAPAS FRIAS

Guacamole

Avokado, Lime, Silverlék, Koriander, Jalapefio, Tortillachips
Ursprung: México

La Ensalada
Sallad med Quinoa, Machesallad, Ruccola,

Soétad Ricotta, Sojabdnor, Persiljevinagrett & Valnotter
Ursprung: Bolivia/Per

Patacones de Atun
Friterad & Smashad Kokbanan med Tonfisktartar i

Chipotlemajonnas, Avokado & Spicy Salsa Macha
Ursprung: Karibien

Apache Steak Tartar

Rabiff pa Oxfilé med Briochebrod, Apache-majonnas,
Rostad Tomat- & Schalottenvinagrett,

Gravad Aggula & Tortillasmulor

Ursprung: México

Esquites
Rostad Majs och RédI6k med Koriander, Jalapefio,

Lime & Fetaost
Ursprung: México

Ceviche de Salmén

Laxtartar marinerad i Leche de Tigre med Lila Morot

toppad med Passionsfrukt & Olivolja
Ursprung: Per(




TAPAS CALIENTES

Camarones al Guajillo

Scampi frasta i Guajillosmor. Serveras med Brioche,
Guajillosas & Katsobushi
Ursprung: México

Codorniz

Grillad Vaktelfilé med Confiterad Vitlok- & Sdtpotatispuré,
ChimiMacha & Kyckling-chicharrén
Ursprung: Kuba

Mestizo Bravas
Friterad Tusenlagerspotatis med Huancainasas,

Finriven Manchego & Friterad Kapris
Ursprung: PerQ./Spanien

Mole Madre Con Cordero

Grillad Lammytterfilé med Mestizos Spicy Mole
Picklad L6k & Stekta Grénsaker

Ursprung: México

Picanha

Grillad Picanha med Chimichurri, Rotselleripuré &

Branca Menta Sky
Ursprung: Argentina/Brazil

Taco Cochinita Pibil

Achiote-marinerad Pulled Pork med Picklad RédI6k,
Hemlagad Majstortilla, Puré pa Svarta Béonor & Chipotle
Ursprung: México

Moqueca Baiana Con Bacalao

Stekt Torskrygg serverad i en Brasiliansk Kokosgryta med

Tomat, Paprika, L6k och Farska Orter
Ursprung: Brasilien




VEGANSKA ALTERNATIV

Guacamole

Avokado, Lime, Silverldk, Koriander, Jalapefio, Tortillachips
Ursprung: México

Esquites
Rostad Majs och R6dI6k med Koriander,
Jalapeno & Lime

Ursprung: México

Patacones de Atin

Friterad Kokbanan, Avokado, Lilamorot,
Persiljevinagrett & Spicy Salsa Macha
Ursprung: Karibien

Mestizo Bravas
Friterad Tusenlagerspotatis med Bénpure,

Guaijillosas & Friterad Kapris
Ursprung: Per(./Spanien

La Ensalada
Sallad med Quinoa, Machesallad, Ruccola,

Sojaboénor, Persiljevinagrett, Avokado & Valnoétter,
Ursprung: Bolivia/Per(




POSTRES

- Pastel de Tres Leches -
Brioche . 3 Sorters Mjélk .
Jordgubbar . Lime .

129

Pastel de Tres Leches + Sparkling
219

- Brownie de Chocolate -

Chokladbrownie . Chokladkrisp
Spicy Chokladkram . Lime . Apelsinsorbet
129
- Brownie de Chocolate + Caskmates -
280

- Caipirinha & Aguacate -

Capirinha-gel . Avokadosorbet
Kaksmulor . Kokosskum . Lime
129

- Caipirinha + Moscatel de la Marina -
190




MESTIZO ORDBOK

Achiote

Ett rott kryddpulver fran annattfrén, som ger en jordig smak
och naturlig farg i mexikansk och centralamerikansk
matlagning.

Ceviche
Farsk fisk eller skaldjur marinerad i citrusjuice, blandad med
orter, kryddor och chili - en klassisk ratt fran Peru

Chimichurri
En farsk gron sas fran Argentina, gjord pa persilija, vitlok, farska
Orter, vinager och olivolja

Chipotle
En rokt, torkad jalapefio-chili, kand fér sin rokiga och
heta smak.

Cochinita Pibil

Traditionellt langkokt flaskkott fran Mexikos Yucatan, kryddat
med achiote och citrus.

Guajillo
En mild mexikansk torkad chili med en latt s6t och fruktig smak.
Moqueca

En brasiliansk skaldjursgryta som vanligtvis tillagas med rékor
eller fisk. Moqueca baiana utvecklades i delstaten Bahia, Brasilien.




MESTIZO ORDBOK

Huancaina
En kramig peruansk sas gjord pa gula chilifrukter och ost,
serveras ofta till potatis

Katsuobushi

Torkad, rokt och fermenterad tonfiskflingor, ofta anvanda i
japansk-peruansk (Nikkei) mat fér en rokig, umamirik smak,
Leche de Tigre

Syrliga marinad som blir kvar efter ceviche, serveras ibland
som en shot eller som vi serverar, som en sés

Mole

Mexikos mest traditionella sas, med komplexa kryddor och
ibland choklad, serveras med koétt eller gronsaker.
Chicharrén

En populéar matratt fran Spanien och Latinamerika som bestar
av krispigt friterad eller stekt skinn fran fagel eller gris
Patacon

Grdéna matbananer som friteras, pressas och friteras igen tills
de blir krispiga, vanligt i karibisk matlagning.

Salsa Macha

En mexikansk chilolja med noétter och frén, kand for sin rokiga
och heta karaktar.




MESTIZO

/me’sti:zaQ)/

(in Latin America) a person of mixed
race, especially one having Spanish
and indigenous descent.




